
 

 

 

 

 

幸福年曆  好價日婚宴專案 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

浪漫新人禮 

‧ 新婚蜜月豪華客房住宿一晚 

(限當晚使用,包含翌日兩客早餐) 

‧ 親友住宿客房特惠價 

(特殊節慶,國定連假及展期不適用) 

‧ 精緻甜蜜喜糖  

‧ 壹桌八折試菜優惠價 (限已付訂金者) 

‧ 免費提供貴賓停車券 
  

 

 

優質婚禮企劃服務 

‧ 專屬婚禮企劃人員 

‧ 婚宴新人管家 

‧ 專業禮俗諮詢 

‧ 婚禮音樂諮詢 

‧ 量身打造婚宴流程 

‧ 婚宴廠商統籌服務 

 

特選佳餚 

‧ 主廚精選中式婚宴菜單 

‧ 席間無限暢飲盒裝柳橙汁 

‧ 晶華特選紅酒每桌乙瓶 

 

特別獻禮 

席間桌數達 20 桌(含)以上並選用 

NT$16,800 菜單，喜房即升等： 

‧  新婚蜜月精緻套房住宿一晚 

 

 

 

 

 

 

現場佈置  

‧ 迎賓桌及相片區擺設 

‧ 入口處指引海報及桌次圖 

‧ 新人進場紅地毯及兩側裝飾花架 

‧ 主桌典雅佈置 

‧ 桌面雅緻鮮花 

‧ 精選桌布椅套設計 

婚禮聲光效果 

‧ 高彩度投影設備 

‧ 專業燈光及音響設備 

‧ 專業燈光及音響控制人員 

 
 

 

四樓 

寰宇廳 
最大容納量可至 13 桌 

 

最低消費 

新台幣 15 萬 

限用 NT$16,800+10%起菜單 

 

四樓 

萬象廳 
最大容納量可 34 桌 

 

最低消費 

新台幣 35 萬 

限用 NT$16,800+10%起菜單 

 

一樓 

晶華會 
最大容納量可 22 桌 

 

最低消費 

新台幣 25 萬 

限用 NT$18,800+10%起菜單 

 

B3 樓 

晶英會 
最大容納量可至 13 桌 

 

最低消費 

新台幣 15 萬 

限用 NT$16,800+10%起菜單 

 



 

 

 

 

 

 

幸福年曆菜單-A 款 

每桌 NT$16,800+10% / 每桌 10 位 

晶 華 珍 愛 八 喜 碟 

  川味油雞｜醋溜子排｜醬香蜇絲｜芝麻核桃 

  煙燻素鵝｜桂花芋頭｜椒汁石耳｜梅子蜜茄 

Assorted Appetizer Platters 

日式和風醬 • 鮭魚 • 帆立貝沙拉 

Salmon and Scallop Salad with Japanese Dressing 

花 好 月 圓 天 作 合 

Sweet Rice Dumpling with Longan, Jelly Fungus and Taro 

瑤 柱 雪 蛤 海 皇 羹 

Double-Boiled Chicken Soup with Forest Frog's Cream,  

Mushroom, Bamboo Shoots and Dried Scallop 

極 品 醬 碧 綠 雙 鮮 

Stir-Fried Squid and Sliced Whelk with Homemade Sauce 

水 晶 鳳 脂 深 海 鱸 
Steamed Sea Bass with Wax Gourd , Chicken-Fat, and Scallion 

塔 香 椒 鹽 嫩 子 排 

Fried Pork Ribs with Basil and Pepper Salt 

櫻 花 蝦 荷 葉 糯 米 飯 

Steamed Glutinous Rice with Sergestid Shrimp Wrapped in Lotus Leaf 

蟲 草 野 菌 燉 全 雞 
Double-Boiled Chicken Soup with Mushroom and Chinese Herbal Medicine 

晶 華 美 點 映 雙 輝 

Regent Gourmet Dessert  

 
※上述菜單所使用豬肉來源: 台灣 

※因應宴會食材來源及運輸問題,飯店保留調整菜單之權利,將於婚禮一周前給予完善安排並保有最終解釋權 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

幸福年曆菜單-B 款 

每桌 NT$18,800+10%/ 每桌 10 位 

晶 華 迎 賓 六 味 碟 

青蔥油雞｜寧式烤麩｜醋溜魚皮 

麻辣大薄片｜XO 醬蘿蔔糕｜椒汁黃瓜筍 

Assorted Appetizer Platters 

花 好 月 圓 天 作 合 

Sweet Rice Dumpling with Longan, Jelly Fungus, Taro and Peanut Powder 

蠔 皇 雞 汁 原 粒 鮑 

Braised Abalone and Lettuce in Oyster Sauce 

春 風 玉 帶 夏 生 果 

Stir-Fried Fresh Scallop with Vegetable and Macadamia 

極 品 花 膠 佛 跳 牆 

Double-Boiled Chicken Consommé with Dried Fish Maw, Mushroom, Chestnut and Taro  
碧 綠 鮮 蝦 南 瓜 筍 

Sautéed Shrimp with Vegetable and Sliced Pumpkin 

麥 穗 椒 鹽 琵 琶 骨 

Deep-Fry Pork Ribs with Corn Flakes and Dried Peppers 

松 露 清 蒸 海 皇 斑 

Steamed Grouper with Scallions and Truffles Oil 

干 貝 珍 珠 糯 米 飯 

Steamed Glutinous Rice with Scallop, Chinese Mushroom and Dried Shrimp served in Lotus Leaf 

哈 根 達 斯 冰 淇 淋 

Haagen-Dazs Ice Cream 

 

 

※上述菜單所使用豬肉來源: 台灣 

※因應宴會食材來源及運輸問題,飯店保留調整菜單之權利,將於婚禮一周前給予完善安排並保有最終解釋權 

 

 



 

 

 

 

 

 


