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台 北 晶 華 酒 店 
2020 尾牙暨 2021 年春酒-假日特惠專案 

 

中式宴席 :  每桌 NT$22,800 元起，另加一成服務費 (每桌 10 席) 

適用會場： 三樓，宴會廳、一樓，晶華會 

特惠期間 : 2020 年 11 月 1 日至 2021 年 3 月 31 日止 (假日定義: 每星期五&六，及國定假日) 
 

假日特惠專案內含 

 席間無限暢飲盒裝果汁及汽水 

 下列酒精類飲料二選一，可享席間無限量暢飲 

 金牌台灣啤酒 或 

 晶華特選紅酒 

  [每新增一款上述酒精飲品，每桌僅需加收 NT$999+10%/原價每桌加價 NT$1,500+10%/款/桌] 

 如需提前進場佈置，場租依使用時段 75 折優惠折扣 

 揪團看電影，每人加價 NT$200+10%可享城市星空電影院 (15 人成行) 

 每桌雅緻鮮花佈置 

 免費提供舞台及舞板 (視當日宴會預定狀況,提供之數量由本酒店安排) 

 免費使用場地基本燈光音響設備 

 免費提供每桌當日 12 小時之停車券 

 拍貼機特價優惠: 

- 凡訂席滿 15 桌/100 位(含)以上, 拍貼機每組 NT$ 12,000 元 

- 凡訂席滿 35 桌/200 位(含)以上, 拍貼機每組 NT$ 8,800 元 

 (拍貼機整組原價 NT18,000 元,包括: 20 吋超大觸控螢幕，日本原裝相片紙無限量供應，客製化公司 LOGO 及專人現場操作服務) 

 卡拉 OK 特價優惠: 

- 凡訂席滿 15 桌/150 位(含)以上,卡拉 OK 設備每組 NT$13,000 元 

- 凡訂席滿 35 桌/350 位(含)以上,卡拉 OK 設備每組 NT$10,000 元 

(卡拉 OK 整組原價 NT18,000 元,包括: 100 吋大螢幕，演唱者專用電視螢幕，中西雷射影碟，及專人現場操作服務) 

幸運摸彩餐券 

* 訂席滿 15 桌/ 150 位(含)以上即贈台北晶華酒店餐飲禮券 NT$3,000 元 

* 訂席滿 35 桌/ 350 位(含)以上即贈台北晶華酒店餐飲禮券 NT$6,000 元 

會場資訊  (註: 場地使用時間若超過 22:00，將酌收超時場地費及人力費) 

* 一 樓晶華會: 最低保證桌數須達 15 桌，最大容客量可至 22 桌  (超時費每半時 NT$6,000 Net) 

* 三 樓宴會廳: 最低保證桌數須達 35 桌，最大容客量可至 53 桌  (超時費每半時 NT$10,000 Net) 

此專案僅適用於每星期五至星期六，及國定假日 

以上所提供之各項服務及摸彩餐券，恕不接受更換或退款 

歡迎來電洽詢 02-2523-8000 轉宴會業務部 
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2020 年度尾牙暨 2021 春酒-假日特惠專案中式菜單 

      每桌 NT$22,800+10%服務費 (每桌 10 席) /  

NT$22,800 + 10% svc./p. table (10 persons per table) 
 

御膳前付四味碟 

(寧式烤麩、老醋石耳、野菇四季豆、胡麻天筍花) 

Steamed Glutinous Flour, rock tripe with vinegar, Green beans mushroom  

Areca Flower with Sesame Oil  

五彩迎賓聚寶盆 (牛肉產地:澳洲) 

 (滷水牛腱、海蜇絲、烏魚子、煙燻鴨胸、五味冰卷) 

Braised Beef Shank、Jelly Fish、Mullet Roe、Smoked Duck Breast、Cold Cuts Neritic Squid with 

Assorted Mixed Sauce 

  松茸鳳翼七味翅 (位上) 

Braised Four Kinds of Mushroom with Chicken, Shark's Fin, Bamboo Shoots  

     蒜茸清蒸龍蝦件 (每位半隻) 

Steamed Lobster with Garlic Sauce 

海膽奶油鮮干貝 

Fried Fresh Scallop and Sea Urchin with Cream Sauce 

虎掌栗子燴蹄筋 (豬肉產地:台灣) 

Braised Tendons with Pork Ham Hock and Chestnut 

泰式檸檬龍虎斑 

Steamed Grouper with Scallions, Pepper and Thai Sauce 

京蔥御製琵琶骨 (豬肉產地:台灣) 

Braised Tendon Bone with Regent Scallions Sauce 

宮廷花旗蔘燉全雞 

Double-Boiled Chicken Soup with Ginseng, Medlar and Sliced Udo 

竹香豆茸珍珠飯 (豬肉/豬脂產地:台灣) 

Steamed Glutinous Rice with Shred Pork, Chinese Mushroom, Dried Shrimp  

Bean Paste served in Bamboo Leaf 

哈根達斯冰淇淋 

Haagen-Dazs Ice Cream 

寶島宜時四季果 

Seasonal Fruit Platter 


